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Cig et, kiyma, kanath kiyma, hazirlanmis et karisimlari, mekanik ayrilmis kanatl eti ve et tiriinlerinin
teknigine uygun olarak tiretilmesi, ambalajlanmasi ve piyasaya arzina iliskin hususlari belirlemek amaciyla
Tarim ve Orman Bakanligi’nca “Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar: ve Et Uriinleri
Tebligi (No: 2018/52)”, 29 Ocak 2019 tarihli ve 30670 sayili Resmi Gazete *de yayimlanmugtr.

Teblig’ de, ¢ig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis et karisimlari, mekanik ayrilmis kanath eti ve et
iirlinleri kapsama alinmisken, et 6ziitleri, eritilmis hayvansal yag, donyag, jelatin, tuzlanmis veya kurutulmus
kan, tuzlanmis veya kurutulmus kan plazmasi kapsam dis1 birakilmistir.

Teblig kapsamindaki tiriinlerin tiretiminde farkli hayvan tiirlerine ait etlerin karigtirilarak elde
edilmesinde gegerli kurallar belirlenmistir.

Buna gire, bityiikbas ve kiigiikbas hayvan karkas etleri birbirleriyle; kanatli hayvan tiirlerinden elde
edilen karkas etleri birbirleriyle karigtirilabilecektir. Bunlar digindaki farkli hayvan tiirlerine ait karkas etleri
birbirleriyle karistirilamayacaktir. Ancak sadece iiretim teknolojisi geregi kanatli eti tiriinlerine kirmizi et
ve/veya yagi karistirilabilecektir.

Teblig kapsamina girmeyen manti, i¢li kéfte, ¢ig kofte, kadinbudu kéfte, lahmacun, pide, kebap, pizza
gibi yemek, hazir yemek, tabldot yemek ve mezelerin tiretiminde kullanilan ¢ig et, kiyma, kanath kiyma ve et
tirtinleri, bu Teblige uygun olacaktir, ‘®

Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere digaridan et proteini katilamayacaktir.

Cografi isaret olarak tescil edilmis hazirlanmis et karigimlari ve et tirlinleri yatay glda kodeksi
hiikiimlerine aykir1 olmamak kosulu ile cografi isaret tescilinde belirtilen §zelliklere gore piyasaya arz
edilecektir. Ancak iriinlerde kullanilan ¢ig et, kiyma, kanath kiyma, hazirlanmis et karisimlar ve et iiriinleri igin
Teblig ile belirlenen iiriin zellikleri aranacaktir.

Lokanta, restoran, otel ve hazir yemek tireten igletmeler gibi son tiiketiciye yemek hizmeti veren
isletmelere veya dogrudan son tiiketiciye mekanik ayrilmis kirmizi et ve mekanik ayrilmig kanath eti satis1
yapilamayacak ve bu igletmelerde mekanik ayrilmis kirmizi et ve mekanik ayrilmig kanath eti
kullanilamayacaktir.

Teblig kapsamindaki iiriinlerin tiretiminde mekanik ayrilmis kirmizi etler kullanilamayacaktir. Ancak
ihracat amagch iiretilmis olan mekanik ayrilmis kirmiz etlerin ve iirinlerinin, yurt i¢inde onayli isletmeler arasi
sevkiyatina ihracat yapilmasi kaydiyla izin verilecektir.

Cig et, kiyma, kanath kiyma, hazirlanmis et karisimlari ve et iiriinleri, Gida Hijyeni Y&netmeligi ve
Hayvansal Gidalar [gin Ozel Hijyen Kurallar1 Y onetmeliginde yer alan kurallara uygun olarak elde edilecektir.

Sakatat; ¢ig halde piyasaya arz edilebilecek veya kokoreg tiretiminde veya jole iskembe, flime dil, ciger
pate gibi sakatattan iiretilen et tiriinlerinde hammadde olarak kullanilabilecektir.

Dilli salam iiretiminde dil, emiilsifiye et iiriinleri {iretiminde bag eti hari¢ olmak iizere; sucuk, 1s1l islem
gbrmils sucuk, pastirma, kavurma, kiyma kavurma, jambon, kéfte, kanatli kéfte, doner, kanathi-doner, mergez ve
emiilsifiye et iiriinlerine sakatat katilamayacaktur.

Cig etler ve sakatat birbiriyle temas etmeyecek sekilde muhafaza edilerek sevk ve piyasaya arz
edilecektir.

Cig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve et tirtinleri, kendine has tat, koku, goriinilg ve
yapida olacaktir. Uriinler bozulmus olmayacak ve bozulmay: baskilayacak herhangi bir islem veya madde
uygulanmis olamayacaktir.

Kanatl eti {iriinlerinin tiretiminde kanatli derisi kullanilabilecektir.

Teblig kapsaminda yer alan hazirlanmis et karisimlari ile kofte, déner ve emuls,lflye et tirtinlerinin
tiretiminde bilesen olarak bitkisel sivi yag kullanilabilecektir.
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Perakende isletmelerde hazirlanmis et karigimi olarak sadece pismemis kofte ve yoresel iiriinler (tantuni, kilis
tava, kagit kebab gibi); buylikbas ve/veya kiigiikbas hayvan karkas etlerinden giinliik olarak iiretilip, satisa
sunulabilecektir. , .

Kiyma, kanath kiyma, hazirlanmig kirmizi et karisimlari (kofte ve yoresel triinler harig) ve hazirlanmig
kanatli eti karisimlar iiretimi ise sadece titketici talebi tizerine aninda hazirlanacaktir.

Cig kanatl etleri hazir ambalajli olarak piyasaya arz edilecek ve perakendeci tarafindan ambalaj
biitiinligii bozulmadan son tiiketiciye sunulacaktir. Satin alman hazir ambalajl kanath etleri, tilketici talebi
dogrultusunda aninda pargalanabilecektir.

Lokanta, restoran, otel gibi hazir yemek hizmeti veren igletmeler son titketiciye dokme olarak ¢ig et,
kiyma, kanath kiyma ve hazirlanmis et karigimlari satis1 yapamayacaktir.

Teblig hiikiimleri sakh kalmak kaydiyla ¢ig et, kiyma, kanath kiyma ve hazirlanmis et karigimlarinin
iiretimi ve satiginda; farkli hayvan tiirlerine ait etler birbirinden ve diger gidalardan ayri olarak tiretilerek satisa
sunulacaktir.

Cig kirmizi et, kiyma ve hazirlanmig kirmizi et karigimlar1 6zel triin 6zelliklerinin de belirlendigi
teblige gore, kiymanin bilesimi Teblig ekinde belirtilen tzelliklere uygun olacaktir.

Kiymadan elde edilen hazirlanmis kirmizi et karigimlarinin icerdigi yag orani kiitlece en gok %25 ve tuz
orant kiitlece en gok %2 olacaktir.

Kofte, kanath kofte, doner, kanath eti doneri, sucuk, 1sil islem gérmiis sucuk ve pastirmaya hayvansal
olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya iriinleri kullanilamayacaktir. Ancak koftede ve kanatli koftede baharat,
ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda %5’i; doner, kanatl eti doneri,
sucuk, 1s1l islem gormils sucuk ve pastirmada baharat kaynakl nigasta ve bitkisel protein miktarimin toplami
kiitlece % Ki asmamas1 gerekecektir,

Doner piyasaya sunulus sekline gore;

Yaprak doner: Uretiminde kirmizi et olarak sadece yaprak haline getirilmis ¢ig kirmiz1 etin kullamldig1 doneri,
Kiyma doner: Uretiminde kirmizi et olarak en ok %90 oraninda kiymanin ve en az %10 oraninda yaprak haline
getirilmis ¢ig kirmizi etin kullamldigi doneri,

Karigik doner: Uretiminde kirmizi et olarak en az %60 oraninda yaprak haline getirilmis ¢ig kirmizi et ve en cok
%40 oraninda kiymanin kullanildig1 déneri, ifade edecektir.

Dénerin igerdigi yag orani kiitlece en gok %25, tuz orani kiitlece en ¢ok %2 olacaktir, ddner iiretiminde
hayvansal olmayan proteinler, nisasta ve nigasta igeren maddeler ile soya ve soya riinleri kullanilamayacaktir.
Ancak baharat kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda %]1°i agmamasi gerekeceltir.

Cig donerin perakende satis noktasindaki raf dmrii, pisirme iglemi bagladigi andan itibaren en fazla 12
saat olacaktir. ’

Perakende isletmelerde sucuk, 1sil islem gérmiis sucuk, pastirma, sosis, salam gibi et tiriinleri tiretilemeyecektir.

Dondurulmus olarak piyasaya arz edilen ¢ig et, kiyma, kanatli kiyma, hazirlanmisg et karisimlari ve
MAKE’nin etiketinde “Coziindiiriildiikten sonra tekrar dondurulmaz.” ifadesi yer alacaktir. Bu tiriinler ambalaj
biitinliigii bozulmadan piyasaya arz edilecek ve ambalaj biiyiikligii gida igletmecisi tarafindan bu amaci
karsilayacak sekilde belirlenecektir.

Bu Teblig ile 5/12/2012 tarihli ve 28488 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Et ve
Et Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2012/74) yiirlrliikten kaldirilmstir.

Bu Tebligin yayimu tarihinden 6nce faaliyet gosteren gida isletmecileri, 31/12/2019 tarihine kadar bu
Teblig hitkiimlerine uyum saglayacaklardir.

Bu Tebligin yayimi tarihinden 6nce faaliyet gdsteren gida igletmecileri; bu Teblig hikiimlerine uyum
saglayincaya kadar yiiriirlitkten kaldirilan Turk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2012/74)
hitkiimlerine uyacaklardir.

Bilgilerinizi ve s6z konusu Teblig’in titizlikle incelenerek esnaf ve sanatkarlarimiza duyurulmasi
konusunda geregini rica ederiz.
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